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EVROPSKI STANDARD KVALITETA 
ZA VINA 
(EuWQS) 

 
Preambula 
 
Ovaj Evropski standard kvaliteta su izradili međunarodni eksperti Evropske privredne 
komore EEIG (Brisel) kako bi izbegli neadekvatnu konkurenciju, zaštitili interese 
potrošača i doprineli poboljšanju kvaliteta u ovoj oblasti. 
 
Evropska privredna komora ima autorsko pravo i sva prava nastala iz ove intelektualne 
svojine koja mogu biti prodavana jedino od strane sertifikovanih revizora i u skladu sa 
ugovorima sa Evropskom privrednom komorom. 
 
Opšte napomene 
 
Proizvođači vina sa kvalitetom koji ispunjava sve kriterijume kvaliteta propisane od 
strane Evropskog standarda kvaliteta vina mogu biti sertifikovani kao proizvođači vina 
sertifikovanog kvaliteta i oni mogu imati pravo da koriste pečat kvaliteta Evropske 
privredne komore na svojim proizvodima, fasciklama, cenovnicima, zaglavljima pisama, 
itd. 
 
Ček Lista 
 
Vino posebno visokog kvaliteta 
 
01 □  više od 19° KMW = 94,2° Oe 

02 □  više od 12,8% vol. alkohola 

03 □  više od 215 grama/litar alkohola 

04 □  više od 102 grama/litar šećera 

05 □  više  od 12,4° Baumé 

06 □  više od 22,3° Brix 

07 □  više od 1,094 specifične težine 



08 □  manje od 70 mg/l slobodnog sumpor dioksida 

09 □  manje od 350 mg/l ukupnog sumpor dioksida 

10 □  više od 7 grama/litar ukupnog sadržaja prirodne kiseline 

11 □  grožđe poreklom iz iste oblasti i vrste 
 
Vino visokog kvaliteta (Cabinet) 
 
01 □  više od 17° KMW = 83,3° Oe 

02 □  više od 11,1% vol. alkohola 

03 □  više od 88 grama/litar alkohola 

04 □  više od 188 grama/litar šećera 

05 □  više od 11,1° Baumé 

06 □  više od 20,0° Brix 

07 □  više od 1,083 specifične težine 

08 □  manje od 55 mg/l slobodnog sumpor dioksida 

09 □  manje od 260 mg/l ukupnog sumpor dioksida 

10 □  više od 6 grama/litar ukupnog sadržaja prirodne kiseline  

11 □  grožđe poreklom iz iste oblasti i vrste 
 
 
Kvalitetno vino 
 
01 □  više od 15° KMW = 80,5° Oe 

02 □  više od 9,5% vol. alkohola 

03 □  više od 85 grama/litar alkohola 

04 □  više od 181 grama/litar šećera 

05 □  više od 10,7° Baumé 

06 □  više od 19,4° Brix 

07 □  više od 1,080 specifične težine 

08 □  manje od 60 mg/l slobodnog sumpor dioksida 

09 □  manje od 300 mg/l ukupnog sumpor dioksida  

10 □  više od 5 grama/litar ukupnog sadržaja prirodne kiseline 

11 □  grožđe poreklom iz iste oblasti i vrste 



Domaće vino (vin ordinaire) 
 
01 □  više od 14° KMW = 67,2° Oe 

02 □  više od 8,7% vol. alkohola 

03 □  više od 70 grama/litar alkohola  

04 □  više od 150 grama/litar šećera 

05 □  više od 9,1° Baumé 

06 □  više od 16,3° Brix 

07 □  više od 1,067 specifične težine 

08 □  manje od 50 mg/l slobodnog sumpor dioksida 

09 □        manje od 210 mg/l ukupnog sumpor dioksida  

10 □  više od 4 grama/litar ukupnog sadržaja prirodne kiseline  

11 □  grožđe poreklom iz iste oblasti i vrste 
 
Stono vino (blend, cuvée) 
 
01 □  14° KMW = 67,2° Oe ili manje 

02 □  8,7% vol. alkohola ili manje 

03 □  70 grama/litar alkohola ili manje 

04 □  150 grama/litar šećera ili manje 

05 □  9,1° Baumé ili manje 

06 □  16,3° Brix ili manje 

07 □  1,067 specifične težine ili manje  

08 □  manje od 50 mg/l slobodnog sumpor dioksida 

09 □  manje od 210 mg/l ukupnog sumpor dioksida 

10 □  4 grama/litar ukupnog sadržaja prirodne kiseline ili manje  

11 □  poreklo grožđa i/ili vrsta nisu isti 
 
 
Dijabetsko vino (vino sa smanjenom količinom šećera) 
 
01 □        manje od 4 grama/litar glukoze 

02 □  manje od 20 grama/litar fermentisanog šećera 

03 □  manje od 50 mg/l slobodnog sumpor dioksida  



04 □  manje od 210 mg/l ukupnog sumpor dioksida 
 
Trebalo bi da ima nalepnicu: ,,Pogodno za dijabetičare – nakon konsultacije sa 
doktorom” i analizu koja ukazuje na sadržaj jednog litra ovakvog vina (na primer): 
 
nefermentisan šećer                          17,4 grama 
od toga: glukoza                                 1,6 grama 
              fruktoza                              15,8 grama 
vrednost kalorija alkohola              3,000 kilo džula 
                                                  =      702 kilo kalorija 
ukupna kaloričnost alkohola          3,674 kilo džula 
                                                  =      858 kilo kalorija 
 
 
Opšti uslovi 
 
Kvalitet mora da ispunjava analitičke uslove/zahteve. Vizuelne (boja, bistrina/čistoća) i 
čulne (miris, ukus) karakteristike moraju da pokažu odlične rezultate. 
 
 
Deklaracija i etiketiranje 
 
Naziv/oznaka, ime i adresa proizvođača, sadržaj alkohola u % vol., preostali šećer, 
sadržaj boce u metričkom sistemu (1000 ml = 1 litar), region porekla, vrsta grožđa, 
ukupni sadržaj prirodne kiseline, optimalna temperatura za konzumiranje, načini 
posluživanja i naznačena godina berbe samo ako bar 85 posto grožđa potiče iz berba ove 
godine. 
 
Definicije 
 
,,Vino, skoro bez šećera”                    = 0,5% vol. ili manje 
,,Vino sa malo šećera”                        = više od 0,5% vol. ali manje od 0,5% vol. 
 
 
Posebne regulative 
 
Za ,,biološka” itd. vina videti relevantna EU uputstva. 
Za ,,penušava” vina videti EG direktivu broj 1493/1999 
 
Obogaćivanje šećerom i alkoholom 
 
,,Vina posebno visokog kvaliteta” i ,,vina visokog kvaliteta” ne smeju biti obogaćivana 
šećerom. Za ostale kategorije važi sledeće: ne sme biti dodavano više od 15 grama šećera 
po litru. 



 
 ,,Vina posebno visokog kvaliteta” i ,,vina visokog kvaliteta” ne smeju biti obogaćivana 
alkoholom. Za ostale kategorije važi sledeće: alkohol može biti dodavan i to: 
 
belo i rosé vino:  maksimalno 12,8% vol. 
crno vino:   maksimalno 13,6% vol. 
 
 
 
 
 


